
 

  
C’est la 10ème édition parisienne du salon Sous les pavés la vigne. Produit 
par la « maison d’édition et d’événements qui s’avalent » Nouriturfu, le 
salon des vins actuels et naturels revient à la Bellevilloise, pour la douzième 
année (en comptant les annulations dues au covid). Plus de 2000 visiteurs 
avaient trinqué avec nous lors de la dernière édition. 

Sous les pavés la vigne… De quoi s’agit-il ? Une manif de vin ? Des vignerons 
qui battent le pavé ? Le vin qui nous intéresse ici est idéaliste, marginal, 
minoritaire, quasi-héroïque... voire impossible selon certains tenants de 
l’establishment vinique. De fait, ce vin idéaliste est porteur de valeurs, des 
conceptions artisanales et humanistes de l’agriculture ou du commerce. Et 
ces thèmes sociétaux sont directement abordés durant le salon, notamment 
par le biais d’un débat... Mais c’est bien d’abord pour déguster des vins issus 
de cette minorité délicieuse qu’on se rendra à « Sous les pavés la vigne ». 

Véritable festival « agriculturel », le salon réunit bien sûr de nombreux/euses 
vigneron·nes bio, biodynamiques et naturels, français et internationaux, 
mais aussi des brasseurs, des distillateurs, des stands « food », des auteurs 
et autrices qui font l’actualité (en dédicace), ou encore un débat et, cette 
année, une projection. Sans oublier des happenings, comme une 
dégustation hors-programme, annoncée au dernier moment aux visiteurs : 
« Des mag’ sous le macadam » (dégustation de cuvées rares ou inédites). 
 
Pour 10 euros, les visiteurs auront ainsi accès à toutes les dégustations et 
animations au sein du salon. Petite cerise cristalline sur le gâteau, un verre 
griffé collector leur est offert à l’entrée. 
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Où ? La Bellevilloise, 21 rue 
Boyer, 75020 Paris. 

Quand ? Samedi 4, dimanche 5 
et lundi 6 mai 2024, de 11h a  
19h chaque jour. 

Combien ? Entre e 10 € (verre 
griffe  offert). 

 

        Le salon, en bref  
 

• Plus de 60 exposants : 
vigneron·nes, brasseurs, 
distillateurs, food, syndicat, 
asso, librairie…  

• Vente et dégustation : vin bio, 
biodynamique et naturel, bie re 
artisanale, eaux-de-vie, food… 

• Animations : Plus de 10 
auteur·rices en de dicace, 
de bat, projection, 
happenings…  

• 3 jours : 4, 5 et 6 mai 2024, de 
11h a  19h (entre e 10 €, verre 
griffe  offert). 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
 

 

 

  

  

#SLPLV, UN SALON À PART 
 

➢ Un salon connu et reconnu, qui sévit ou a sévi à Paris, Lyon et 
Bordeaux, et compte plus de 20 éditions, toutes villes 
confondues, hyperactif sur les réseaux (hashtag dédié : #SLPLV) 

➢ Une sélection de participants resserrée (60 exposants) et 
recherchée (têtes d'affiche incontournables ou nouveaux 
venus/méconnus) 

➢ Le seul salon des vins au monde à rapprocher et faire converger 
agriculture et culture à ce point 

https://www.facebook.com/souslespaveslavigne/
http://www.nouriturfu.com/
mailto:antoniniommi@nouriturfu.com


 
 

 Alsace : Domaine Achillée & Pépin, Bourre Pif, Les Jardins Enchantants 

 Bugey : La Grange de Na, Domaine Renardat-Fache 

 Jura : L'Ether Créatif 

 Bourgogne : Domaine Delhomme 

 Île-de-France : Pif à Papa (vins d’IdF et d’ailleurs) 

 Loire : Ab Initio, Domaine Les Pies Blanches, Domaine Nicolas Suteau, Rémi Thébault, Vincent Wallard, Caaaaaaat 
Collection (vins de Loire et d'ailleurs) 

 Auvergne : Domaine Montoisel 

 Beaujolais : Charlotte & Sébastien Congretel, Domaine Lachat, Domaine Minhae, Domaine L’Oiseau de passage, 
Thomas Rivier 

 Rhône : Domaine Balma d'Éole, Le Cri de l'Araignée, Domaine de l'Or Vert, Vins Voctor 

 Bordelais : Château Cazebonne, Satellite Wines & Château Gombaude-Guillot, Les Chais du Port de la Lune (vins 
de Bordeaux et d'ailleurs) 

 Sud-Ouest : Vignoble Bucquet, Clos Siguier, Danis dans la vigne 

 Languedoc : Domaine Meïgoon, Domaine Obrière, La Petite Commanderie, Mas Troqué, Domaine du Verdouble, 
Domaine Zélige-Caravent, Les Éditions des Vins Rares (vins du Languedoc et d'ailleurs) 

 Roussillon : Domaine Jolly Ferriol, Domaine Les Terres de Mallyce, Vinoceros 

 Provence : Le Clos des B, Domaine Kambyum 

 Autriche : Nord und Süd 

 Italie : Domaine Candeloro, Massimo Coletti, Domaine Il Vino e Le Rose, Domaine Zidarich  

 Hongrie : Domaine Homoky Dorka, Domaine Naga, Domaine Sziegl Pince, Domaine Tomcsányi 

 Géorgie : Domaine Uetiketo, Domaine Bua 

 Arménie : Domaine Tushpa, Domaine Sutak, Domaine Tus, Domaine Gevorkian, AreWine 

 Brésil : Vinha Unna 

 Chili : Dorothée & Louis-Antoine Luyt 

 Bière : Brasserie La Marmotte Masquée 

 Spiritueux : Quentin Le Cléac'h  

 Cidre et poiré : Maison Kalder 

 Pét’ nat’ de fruits : Lo Gano des Combrailles (France), Zofinger Kellerei (Suisse) 

 Food : Le Lapin Blanc 

 Autres : Syndicat de défense des vins naturels (à l'origine du label Vin Méthode Nature), Le Monte-en-l'air 
(librairie), Paye Ton Pinard (association contre les violences sexistes et sexuelles dans le monde du vin), Action 
contre la soif (livraison à domicile de tous vos cartons de vin/bière/spi), Atelier Economad (verrier surcycleur) 
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 (le samedi 4 mai) 

 

« Le Syndicat de défense des vins naturels fête ses 5 ans : le vin nature est-il (enfin) bien 
défendu ? » avec notamment les vignerons Jacques Carroget, Gilles Azzoni et Vincent Wallard. 
 
 
 
 

(en dédicace) 

 

Christine Campadieu (Le Sorcier et la Luciole), François Caribassa (Qu’est-ce que boire ?), André 
Deyrieux (Promenades dans le Paris de la vigne et du vin), Yann Diologent (This wine is not for 
robote), Alicia Dorey (A nos ivresses), Alice Feiring (Pour tomber amoureux, buvez ceci), Marie-Eve 
Lacasse (Les Manquants), Christophe Lavelle (À la découverte des vins géorgiens), Goulven Le 
Pollès (Tour de tables), Antonin Iommi-Amunategui (Glou Guide). 
 
 

Et encore : le premier « match de catchvistes » (dégustation-duel animée par deux cavistes, avec sur 
le ring Sophie Nezet de la cave Le Ravitailleur et Nathaniel Ratapu de la cave Rerenga Wines, avec 
des lots liquides à la clé pour le public), « Des mag’ sous le macadam » (happening 100 % liquide 
autour de cuvées rares ou inédites), le salon en direct et en différé sur RadioVino… 
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Quelques images des éditions précédentes (nombreux visuels dispo sur demande) 
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